
Descripción

La Jaiba es un marisco excepcional, reconocida por su distintiva 
apariencia de pinzas. Habita en las cálidas aguas de la Región de Los 
Lagos, donde prospera entre arrecifes de coral y fondos arenosos. 
Sus pinzas pueden alcanzar hasta 18 cm de largo, ofreciendo una 

carne tierna, dulce y de rica textura mantecosa. Ideal para disfrutar 
con un toque de limón y salsa de mostaza, la Jaiba es un manjar 
excepcional que eleva cualquier experiencia gastronómica.

Jaiba
Estamos profundamente comprometidos a potenciar el 
impacto positivo de nuestros océanos, garantizando que 
sus beneficios trasciendan las costas y resuenen en todo 
el planeta y sus habitantes.

Nombre científico 

Cancer edwardsii

Método de pesca
Carnada

Formato de producto

PINZAS IQF 

Size
¼ pc/kg
4/8 pc/kg
8/12 pc/kg
12/20 pc/kg
20/25 pc/kg

UPM
Caja 10 kg

Temporada de pesca
ENE JULMAR SEPMAY NOVFEB AGOABR OCTJUN DIC

FAO 87

FOOD SERVICE PACKAGING


